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Unser Bio-Rindfleisch-Sortiment VON DETr HOAD
ist um eine Spezialitat reicher geworden.

Es ist der Bio-Salzochse.
Wie kommt der Salzochse zu seinem Namen?

Ochsen sind kastrierte mannliche Rinder.
Sie wachsen deutlich langsamer und haben somit

mehr Zeit, Muskeln zu entwickeln und intramuskulares Fett einzulagern.

Die Aufzucht von Ochsen ist deshalb sehr zeit- und futterintensiv, jedoch ist ihr
Fleisch besonders feinfaserig, saftig, zart und aromatisch. Es ist Fleisch hochster
Qualitatsstufe und aufgrund des reichen Anteils an ungesattigten Fettsauren
sehr gesund.

Das allein macht aber aus einem Ochsen noch lange keinen Salzochsen.

~ Dazu bedarf es einer exklusiven Besonderheit der Weiden des Nationalparks

i ~ Neusiedler See — Seewinkel.
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Das Erscheinungsbild des Nationalparks ist in erster Linie gepragt vo _
Vielzahl an einzigartigen Biotopen, den Salzlacken. Die B ' o

Seewinkels besteht aus unterschiedlich mit Salz angereicherten Schichten und
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